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1. ALGEMENE DEFINITIES

Auditeur: Een persoon die door het controle-organisme aangesteld is om de implementatie van de gids te controleren. Deze term verwijst eveneens naar de term inspecteur volgens ISO 17020.

Autocontrole: Het geheel van maatregelen dat door de exploitanten wordt genomen om ervoor te zorgen dat de producten in alle stadia van de productie, verwerking en distributie die onder hun beheer vallen :

· voldoen aan de wettelijke voorschriften inzake voedselveiligheid;

· voldoen aan de wettelijke voorschriften inzake kwaliteit van hun producten, waarvoor het 

      Agentschap bevoegd is;

· voldoen aan de voorschriften over de traceerbaarheid en het toezicht op de 

      effectieve naleving van deze voorschriften.

Controleorganisme: Het controleorganisme inspecteert de autocontrole en is bij Belac geaccrediteerd  volgens de norm EN 45004. 

F.A.V.V.: Federaal Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen. In elke provincie heeft het F.A.V.V. een provinciale controle-eenheid (PCE).

Interprofessionele werkgroep: De interprofessionele werkgroep IKM/QFL/QMK is een feitelijke vereniging samengesteld uit acht leden van de landbouworganisaties (ABS en Boerenbond leveren elk twee leden; FWA levert vier leden), uit acht leden van de zuivelindustrie (BCZ-CBL), uit twee vertegenwoordigers van de interprofessionele organismen (één voor MCC-Vlaanderen en één voor het Comité du Lait). 

Interprofessionele Organismen: Het interprofessioneel organisme is door de minister erkend voor de bepaling van de kwaliteit en de samenstelling van de melk. Het wordt paritair bestuurd door de producenten en de kopers van de melk. Er zijn twee Interprofessionele Organismen in België, MCC-Vlaanderen voor Vlaanderen en het Comité du Lait voor Wallonië.

Koper: Een onderneming of groepering die van een producent melk koopt 

· om deze, ook in het kader van een loonwerkovereenkomst, in te zamelen, te verpakken, op te slaan, te koelen en te behandelen of te verwerken;

· om deze door te verkopen aan een of meer bedrijven die melk of andere zuivelproducten behandelen of verwerken.

Een groepering van in een zelfde geografisch gebied gevestigde kopers die voor rekening van de aangeslotenen administratieve en boekhoudkundige handelingen verricht welke noodzakelijk zijn voor de betaling van de heffing, wordt als koper beschouwd.   

Melkhuis: De ruimte voor opslag van het materiaal voor het melken en van de in gebruik zijnde reinigingsmiddelen, verder kunnen de spoelbak voor de melkstellen, een wasbak en de koelgroep zich hier bevinden.

Melkinstallatie: Het geheel van de apparatuur gebruikt om koeien te melken.

Melkkoeltank: Installatie voor het koelen en het koud bewaren van de rauwe melk op de productie-eenheid.

Melklokaal: De ruimte die uitsluitend gebruikt wordt voor het melken van koeien.

Melkophaler-transporteur: Elke natuurlijke of rechtspersoon die rauwe melk ophaalt en/of vervoert als koper of voor rekening van een koper.

Melkproductie-eenheid: Het geheel van de functioneel samenhangende middelen, door de producent uitgebaat voor de productie van melk omvattend, voor zijn exclusief gebruik, de melkveestal, de voor de melkproductie gebruikte gronden, de melk​installatie, de melkkoeien, de voeder​voorraden en de melkkoeltank of de melkkruiken.

Melkveebedrijf:  Het geheel van de door een producent uitgebate melkproductie-eenheden.

Melkveestal: De ruimte waar de melkkoeien zijn gehuisvest. Er zijn drie types van stallen: de bindstal waar de melkkoeien aangebonden zijn, de ligboxenloopstal waar de melkkoeien vrij rondlopen en zich neerleggen in boxen en de potstal waar de melkkoeien vrij rondlopen en neerliggen in stro. 

PE-nummer: Productie-eenheidsnummer; uniek nummer door de bevoegde overheid toegekend aan elke melkproductie-eenheid.

Plaats van de melkwinning: De ruimte waar de koeien worden gemolken.

Producent: De landbouwuitbater, natuurlijke of rechtspersoon of groepering van natuurlijke personen of rechtspersonen of van beide, die op een autonome manier voor eigen profijt en rekening een bedrijf beheert en die uit dien hoofde, rechtstreeks melk of andere zuivelproducten aan de eindverbruiker verkoopt of die ze levert aan een koper. Hij heeft een eigen producentennummer, toegekend door de bevoegde overheid. Naast de term “producent” wordt ook “melkveehouder” gebruikt in de tekst.
Tanklokaal: De ruimte waarin de melkkoeltank zich bevindt.

Rauwe melk:  Het product voortkomend van het melken van één of meer koeien.

R.M.O.-chauffeur: De persoon die verantwoordelijk is voor het ophalen, de monsterneming en het vervoer van de rauwe melk naar een losplaats. 

Rundveebeslag: Het geheel van de runderen gehouden op een melkveebedrijf.

Sanitel: SANITEL is een informaticasysteem dat werd ontwikkeld voor de identificatie en de registratie van landbouwhuisdieren, de veehouders (ook sanitaire verantwoordelijken genoemd), de veebedrijven (ook beslagen genoemd), de veehandelaars, de veevervoerders en de verplaatsingen van de dieren.
Zuivelfabriek: Is een industriële melkinrichting waar rauwe melk een behandeling ondergaat tot het bekomen van een eindproduct of halffabrikaat voor de handel. Ze moet erkend zijn door het FAVV.
2. INLEIDING

2.1. Toepassingsgebied

Deze gids is van toepassing voor producenten van rauwe volle melk. Hij werd gemaakt om de implementatie van de autocontrole voor de melkveebedrijven te vergemakkelijken. Deze gids zorgt voor de nodige basiskennis om de autocontrole in overeenstemming met de wetgeving betreffende de autocontrole, de traceerbaarheid en de meldingsplicht in de voedselketen op punt te stellen. Voor de primaire productie betekent dit het in acht nemen van algemene hygiënevoorschriften en het bijhouden van registers zoals beschreven in de bijlagen I en II van het KB autocontrole. Deze gids is gemakkelijk te implementeren binnen de eigen structuur van elk bedrijf.

Momenteel heeft de gids enkel betrekking op melk van koeien, de Interprofessionele Werkgroep engageert zich voor de uitbreiding van de gids voor de productie van melk van geiten, schapen, paarden, ezelinnen, buffelkoeien, …. vanaf 1 januari 2006.

Deze gids is niet van toepassing voor de verwerking van melk op de productie-eenheid. Hiervoor moet op het melkveebedrijf een autocontroleplan toegepast worden op basis van een HACCP-studie, die de nodige garantie geeft voor de voedselveiligheid van de verwerkte producten (zie gids ‘hoevezuivel’, van zodra beschikbaar).

Deze gids is eveneens niet van toepassing voor de primaire plantaardige productie. Bijgevolg, indien van toepassing, moet door de producent de autocontrolegids met dat toepassingsgebied gevolgd worden.

De gids bevat vier hoofdstukken: algemene definities, inleiding, autocontrole (om te voldoen aan de wetgeving met betrekking tot de autocontrole, de meldingsplicht en de traceerbaarheid in de voedselketen) en bijlagen. 

2.2. Kwaliteits- en voedselveiligheidsbeleid en structuur van de Interprofessionele Werkgroep

Door deze aanpak van de kwaliteitszorg en de voedselveiligheid via autocontroles wil de melksector zorgen voor een goede integrale ketenbewaking in de voedselketen.

Tegelijk wordt de volledige keten, van de producent tot de verbruiker, in een duurzaam systeem verankerd om zo het imago van de kwaliteit en voedselveiligheid van de melkproductie naar de verbruikers toe te versterken.

2.2.1. De Interprofessionele Werkgroep IKM/QFL/QMK
De gids werd uitgewerkt in samenspraak met de verschillende organisaties in de melksector. Hiervoor werd nationaal een Interprofessionele Werkgroep IKM/QFL/QMK opgericht. Hierdoor wordt elke betrokken partij via zijn vertegenwoordigers in de Interprofessionele Werkgroep geraadpleegd. 

Deze werkgroep is samengesteld uit:

· 8 vertegenwoordigers van de drie landbouworganisaties: 2 voor het Algemeen Boerensyndicaat (ABS), 2 voor Boerenbond (BB) en 4 voor de Fédération Wallonne de l'Agriculture (FWA), die samen 97 % van de melkveehouders in België vertegenwoordigen.

· 8 vertegenwoordigers van de zuivelindustrie via de Belgische Confederatie van de Zuivelindustrie (BCZ),

· 2 vertegenwoordigers van de Interprofessionele Organismen (één voor MCC-Vlaanderen en één voor het Comité du Lait),

De werkgroep komt zo dikwijls samen als het nodig is om de werking van de groep te verzekeren.

De Voorzitter en de Ondervoorzitter, elk van een verschillend taalgebied, worden verkozen bij het begin van de eerste werkvergadering van de groep voor een periode van twee jaar. Bij de volgende verkiezing wordt de Voorzitter uit een ander taalgebied dan de vorige gekozen.

De werkgroep vergadert met gesloten deuren.

De beraadslagingen, stemmingen en individuele meningen van leden van de werkgroep, alsmede vergaderingsdocumenten en eventuele personalia zijn vertrouwelijk.  Tenzij de werkgroep hierover punctueel anders beslist, zijn adviezen en beslissingen van de werkgroep, met hun motivatie, niet vertrouwelijk.

De werkgroep kan maximaal drie waarnemers en/of drie deskundigen uitnodigen één of meer punten van de besprekingen van de werkgroep bij te wonen.

Waar​ne​mers hebben geen stemrecht.

Beslissingen worden genomen bij drievierde meerderheid van de uitgebrachte stemmen. 

Er worden over de beraadslagingen van elke vergadering notulen opgesteld. Deze verslagen worden gearchiveerd op beide zetels van de Interprofessionele Werkgroep:

Treurenberg 16, Brussel 1000,

Route de Herve 104, Battice 4651.

Dit nationaal overlegorgaan beheert de gids. 

2.2.2. De technische werkgroepen
Technische werkgroepen kunnen gevormd worden om meer specifieke onderwerpen te bespreken. Deze werkgroepen werken voorstellen uit en stellen besluiten voor aan de Interprofessionele Werkgroep. 

2.3. Doelstellingen

De gids draagt bij om de voedselveiligheid en de productie-omstandigheden te bewaken. De moderne en bewuste consument wil weten hoe zijn product gemaakt werd.

Termen uit verschillende sectoren zoals dierenbescherming, biotechnologie, enz. zijn stilaan in de zuivelsector binnengedrongen en hebben er zich onomkeerbaar aan vastgehecht.

Een goede productiemethode, de zorg voor het dierenwelzijn, de zuiverheid en de veiligheid van het afgewerkte product, het vermijden van insleep van bedrijfsvreemde stoffen op het melkveebedrijf, dat zijn de doelstellingen van de gids.

2.4. Verspreiding 

De Interprofessionele Werkgroep IKM/QFL/QMK is eigenaar van deze gids. De inleiding en de inhoudstafel van de gids zijn vrij te raadplegen op de IKM-website.
De volledige gids is beschikbaar (electronisch of per post) op aanvraag bij de secretariaten van de Interprofessionele Werkgroep:

Treurenberg 16

1000 Brussel

tel.: 02 / 510 63 15

fax: 02 / 510 63 08

ikm@ikm.be
route de Herve 104

4651  Battice

tel.: 087 / 69 26 08

fax: 087 / 69 26 40 

qfl@qfl.be
Melkveehouders die deze gids wensen te gebruiken om zich in orde te stellen met de hygiënevoorschriften en registers, moeten de voorwaarden voor het gebruik van deze gids aanvragen bij de secretarissen van de Interprofessionele Werkgroep IKM/QFL/QMK, waarvan u de adresgegevens hierboven vindt. De prijs voor het bekomen van de gids bedraagt € 250 voor controleorganismen en € 15 voor producenten.
2.5. Verwacht gebruik

2.5.1. Zelfevaluatie

Vooraleer zijn autocontrolesysteem te laten controleren kan de producent zelf een evaluatie maken aan de hand van de gids. De gids bevat vier hoofdstukken: algemene definities, inleiding, autocontrole en bijlagen.

Tevens moet voldoende benadrukt worden dat op ieder ogenblik aan alle punten moet voldaan zijn. Autocontrole is een continu systeem waarbij de melkveehouder de werkzaamheden op zijn bedrijf, zijn persoonlijke professionele activiteiten en deze van zijn medewerkers aan een kritische evaluatie onderwerpt en bijstuurt waar nodig. Zelfevaluatie dient verder te gaan dan het nachecken van de voorwaarden van de gids net vóór een aangekondigde inspectie.

2.5.2. Aanvraag

Als de melkveehouder ervan overtuigd is dat alles in orde is, kan hij een aanvraag indienen bij een geaccrediteerd controle-organisme of een controle aanvragen bij het F.A.V.V. 

2.5.3. Evaluatie

De evaluaties worden om de twee jaar uitgevoerd per productie-eenheid door een geaccrediteerd controle-organisme en zijn gebaseerd op de checklist en de leidraad van het FAVV.Als gedurende deze twee jaar de productie-eenheid overgenomen wordt door een producent die voorheen nog niets te maken had met deze productie-eenheid, dient er een nieuwe controle te gebeuren binnen de 6 maanden na de overname. Deze regel geldt niet voor verwanten in 1ste of 2de graad noch voor echtgenoten.
Aan de controle-organismen worden de volgende voorwaarden gesteld:

· beschikken over een accreditatie volgens de norm ISO 17020.

· voldoende expertise kunnen bewijzen van audits in de landbouwsector bij voorkeur in de  veehouderij. 

· beschikken over auditeurs die naast een basisopleiding (hoger secundair onderwijs) een gepaste en voortdurende opleiding krijgen.

· beschikken over auditeurs met een relevante beroepservaring van ten minste twee jaar in de landbouwsector 

· beschikken over auditeurs die voldoende taalvaardig zijn om de evaluaties in de taal van de verantwoordelijke van de melkproductie-eenheid uit te voeren. 

· beschikken over auditeurs die geen familiale of commerciële banden hebben met de te auditeren melkproductie-eenheden tenzij die ten minste 2 jaar geleden zijn beëindigd.   

· beschikken over voldoende auditeurs zodat jaarlijks het nodige aantal controlebezoeken kan uitgevoerd worden (duur van een implementatieaudit 1,5 tot 2 uren, exclusief de voorbereiding, de documentenbeoordeling, de rapportage, de voorafgaande bezoeken en de administratieve behandelingen). 

De evaluatierapporten worden:

· opgesteld op basis van de checklist van het FAVV.

· door de auditeurs ingevuld volgens de leidraad van het FAVV.

2.6. Referenties

De gids werd uitgewerkt door de Interprofessionele Werkgroep IKM/QFL/QMK. Hiervoor werd beroep gedaan op verschillende bronnen.

- technici uit verschillende beroepsorganisaties: landbouworganisaties en BCZ

- technici van de Interprofessionele Organismen,

- Charte des bonnes pratiques d'élevage, Confédération Nationale Française de l'Elevage, Institut d'Elevage, version 2003.

- Keten Kwaliteit Melk, Stichting KKM, (2002).

- Draft guidelines on good dairy farming practices, IDF (Draft – version 5 august 03).

- Integrated Farm Assurance Standard Livestock, Eurepgap, Köln, Foodplus (2003).

- La conception du logement des vaches laitières, rapport de la section II de la CIGR, groupe de travail n°14, Logement des bovins (1994).

- Projet Sécurité Alimentaire Lait, réalisé par PVT Consult pour la Confédération Belge de l'Industrie Laitière (mai 2001).

- Transformation de produits laitiers à la ferme – mise en place des autocontrôles, Ch. Belleflamme, M. Sindic, C. Deroanne, Unité de Technologie des Industries agro-alimentaire de la faculté universitaire des sciences agronomiques à Gembloux (2002).

- Protocole pour la détermination de la qualité et de la composition du lait fourni aux acheteurs, Comité du Lait de Battice (mars 2003).

- Protocol voor de officiële bepaling van de kwaliteit en de samenstelling van melk geleverd aan kopers, MCC-Vlaanderen (2003).

- Préparation du pis – recommandations, Comité de concertation filière lait (1998).

- La Route du Lait, Sodiaal (2000).

- Cap sur l'Avenir, Lactalis (2000).

- Préférence, Nestlé (2000).

- Kwaliteit en veiligheid in de melkveeteelt, Danone-Hombourg Récolte (2000).

- Richtlijn van de Raad van 16 juni 1992, betreffende de sanitaire regels voor de productie en de verkoop van rauwe melk, van thermisch behandelde melk en van zuivelproducten (92/46/EEG).

-Koninklijk besluit van 14 november 2003 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen.

-  Ministerieel besluit van 22 januari 2004 betreffende de modaliteiten van de meldingsplicht in de voedselketen.

- Koninklijk Besluit van 8 augustus 1997 betreffende de identificatie, de registratie en de toepassingsmodaliteiten voor de epidemiologische bewaking van de runderen.

- Koninklijk besluit van 23 mei 2000 houdende bijzondere bepalingen inzake het verwerven, het in depot houden, het voorschrijven, het verschaffen en het toedienen van geneesmiddelen bestemd voor dieren door de dierenarts en inzake het bezit van geneesmiddelen bestemd voor dieren door de verantwoordelijke voor de dieren.

- Koninklijk besluit van 10 april 2000 tot uitvoering van artikel 6 van de wet op de uitoefening van de dierengeneeskunde van 28 augustus 1991.

- Koninklijk Besluit van 17 maart 1994 betreffende de productie van melk en tot instelling van een officiële controle van de melk geleverd aan kopers.

- Koninklijk besluit van 9 juli 1999 betrekking hebbend op de bescherming van de dieren gedurende het transport en de geregistreerde voorwaarden van de vervoerders en de goedkeuring van de handelaars, de rusttijden en de verzamelcentrums.

- Ministerieel besluit van 17 maart 1994 betreffende de officiële bepaling van de kwaliteit en de samenstelling van melk geleverd aan kopers,

2.7. Registratie en documentatie

De registraties zijn een essentieel element in de autocontrole. Zij bieden immers de mogelijkheid om te bewijzen dat wat op papier staat in werkelijkheid is uitgevoerd. Het geheel aan documentatie moet zodanig beheerd worden dat zij gemakkelijk kan bijgewerkt worden, makkelijk beschikbaar is en op een eenvoudige en samenhangende manier kan ingekeken worden.

Alle registratiedocumenten moeten gedurende een periode van 5 jaar bewaard worden.

2.8. Meldingsplicht  

In navolging van het Koninklijk Besluit van 14 november 2003 betreffende de autocontrole, de meldingsplicht en de traceerbaarheid in de voedselketen en het Ministerieel besluit van 22 januari 2004 betreffende de modaliteiten van de meldingsplicht in de voedselketen, moet elke exploitant onmiddellijk het FAVV verwittigen als hij van oordeel is of redenen heeft om aan te nemen dat een product dat hij heeft ingevoerd, geproduceerd, geteeld, gekweekt, verwerkt, vervaardigd of gedistribueerd schadelijk kan zijn voor de gezondheid van de mens, dier of plant. Hij informeert het F.A.V.V. over de maatregelen die hij heeft genomen om een risico te voorkomen.

Elke persoon die, door de aard van zijn professionele activiteiten, in het bezit is of is geweest van of handel gedreven heeft met een lot grondstoffen voor of van diervoeders, en die beschikt over informatie die aanduidt dat dit lot ongeschikt is voor gebruik in de diervoeding omdat:

· het lot geen goede sanitaire, wettelijke of handelskwaliteit heeft en daardoor een belangrijk gevaar oplevert voor de gezondheid van mens of dier,

· het lot niet conform is met de maximale gehalten voor ongewenste substanties en producten en daardoor een belangrijk gevaar oplevert voor de gezondheid van mens of dier, 

moet hiervan onmiddellijk het FAVV inlichten zelfs als de vernietiging van het lot overwogen wordt. 

Bepaalde dierenziekten zijn onderworpen aan een meldingsplicht zodat het risico op de verspreiding ervan zoveel mogelijk beperkt kan worden. De dierenziekten die onder de toepassing vallen van de dierengezondheidswet van 24 maart 1987, zijn de volgende:

Bij alle zoogdieren:

· miltvuur

· boutvuur

· hondsdolheid

Bij de herkauwers:

· mond- en klauwzeer

· blauwe tongziekte (Blue Tongue)

· runderpest

· pest bij kleine herkauwers

· Rift Valley Fever

Bij de runderen:

· runderbrucellose

· nodulaire dermatose

· sarcoptes- en psoroptes schurft

· enzoötische runderleucose

· besmettelijke pleuropneumonie

· vesiculaire stomatitis

· trichomoniase en vibriose

· klinische tuberculose

· bovine spongiforme encephalopathie

De melding door de exploitanten van de sector van de primaire dierlijke productie gebeurt aan de hand van het formulier dat in Ministerieel besluit van 22 januari 2004 betreffende de modaliteiten van de meldingsplicht in de voedselketen is opgenomen, voorbeeld in bijlage 4.3. Zij moeten zich in het geval van melding van een dierenziekte tevens laten bijstaan door de bedrijfsdierenarts. In dit geval zal het genoemde formulier door beide partijen ondertekend worden.

De persoon die de melding doet, brengt de in zijn provincie gevestigde provinciale controle-eenheid (PCE) van het FAVV, telefonisch op de hoogte en bevestigt gelijktijdig de informatie door het meldingsformulier, vervolledigd met de reeds beschikbare gegevens, toe te zenden aan dezelfde controle-eenheid. Van zodra hij er in het bezit van is, vult hij ze aan met de noodzakelijke gegevens.

De telefoonnummers van de provinciale controle-eenheden zijn beschikbaar op de website van het FAVV (www.favv.be) of in de bijlage 4.4.

Deze maatregel heeft als belangrijkste doelstelling een zo snel mogelijke interventie te realiseren en op die manier de contaminatie van de volledige voedselketen te beperken. 

Melding aan de koper

Wanneer de producent een probleem met de melk in de koeltank vaststelt of vermoedt:

· afwijkende temperatuur,

· aanwezigheid van remstoffen,

· vreemde voorwerpen,

dient hij dit steeds te melden aan de koper die op basis van deze informatie de corrigerende maatregelen toepast zoals ze beschreven zijn in de gids ‘transport’. 

2.9. Traceerbaarheid

De traceerbaarheid kan slechts gegarandeerd worden als alle gegevens i.v.m. de aankopen (aankopen van vee, voer en water, reinigingsmiddelen en dipproducten en diergeneesmiddelen) bijgehouden worden in registers. Deze registers worden gedurende 5 jaar gearchiveerd op de productie-eenheid en moeten binnen een redelijke termijn (8 uren) kunnen voorgelegd worden aan de bevoegde overheid.

Essentieel is dat bij de vaststelling van een probleem (contaminant, besmettelijke dierziekte, e.a.) de oorzaak op een snelle en gemakkelijke manier kan opgespoord worden naar de externe bron toe en daarna terug van de bron naar andere gebruikers. Enkel op deze manier kan een probleem tot zijn reële proporties beperkt worden zonder de ganse sector in diskrediet te brengen. Deze traceerbaarheid is enkel mogelijk wanneer op elke productie-eenheid de nodige gegevens in registers bijgehouden worden.

Verder moeten alle gegevens over de bewaring van de melk op de productie-eenheid, over de melkleveringen aan de koper en over de kwaliteit en de samenstelling van de geleverde melk, dezelfde garanties bieden naar de volgende schakel in de keten met name de verwerking in de zuivelfabrieken. Vandaar dat ook deze gegevens gedurende 5 jaar gearchiveerd moeten worden.

Overzicht van de registers gedurende 5 jaar bij te houden.

REGISTERS IN

- Identificatie- en registratie SANITEL;

- Voorschriften en toedienings- en verschaffingsdocumenten voor diergeneesmiddelen. Deze 

   documenten worden in chronologische volgorde en met een doorlopende nummering 

   bewaard;

- Facturen van aangekochte voeders: welke voeders, hoeveelheid, leveringsdatum, leverancier    

   en de identificatie van de geleverde voeders; 

- Etiketten van de ingrediënten van samengestelde voeders;

- Bij ruil van ruwvoeders met andere boeren: per kalenderjaar een lijst van de betrokken 

   boeren en de aard van het ruwvoeder; 

- Facturen van dip- en sprayproducten;

- Facturen van de producten voor de reiniging van de melkinstallatie en de koeltank;

- Facturen van de producten tegen insecten en ongedierte;

- Facturen van de producten voor het pootbad;

REGISTERS OUT

- Melkafrekening van de koper;

- Analyses van de melk (maandelijks overzicht van de resultaten van de kwaliteit en de samenstelling  

   van de melk door het I.O.);
ANDERE REGISTERS

- Resultaten van de onderzoeken voor brucellose, leucose en tuberculose;

- Als er een contract is voor bedrijfsbegeleiding: een evaluatierapport van de bezoeken die om  de vier 

  maanden door de bedrijfsdierenarts worden uitgevoerd;

- Eventuele bloedonderzoeken;

- Eventuele mestonderzoeken;

- Analyses van het water dat gebruikt wordt voor de reiniging van de melkinstallatie en de 

   koeltank (enkel als het geen leidingswater betreft);

ALGEMENE DOCUMENTEN

- Voor de melkers en de bedieners van de melkinstallatie: jaarlijks medisch attest.

- Contract(en) met bedrijfsdierenarts in geval van bedrijfsbegeleiding 

